ENTRANS FREDS
ENTRANTES FRIOS
HORS D'OEUVRE

Amanida de tomaqueti ventresca de tonyina amb olives @
negres de kalamata -12,00€
Ensalada de tomate y atun con aceitunas negras de kalamata
Salade de tomate et de thén

Salmé marinat amb torradetes -11,50€ @@
Salmén marinado con tostaditas
Saoummon mariné avec du pain grilée

Anxoves de L’Escala amb pa de vidre- 10,50€ @@
Anchoas de L’Escala con pan de cristal
Anchois de L’Escala avec du pain

Pernil Ibéric d’agla amb pa amb tomaquet- 18,00€ @
Jamén Ibérico de bellota con pan con tomate
Jambon de Bellota avec du pain

Amanida de formatge de cabra amb vinagreta de navius - 9,80€ @@
Ensalada de queso de cabra con vinagreta de ardndanos
Salade de fromage de chévre et vinaigrette aux myrtilles

Esparrecs blancs “cojonudos” amb maionesa al curry - 8,90€ @
Esparragos blancos “cojonudos” con mayonesa al curry
Asperges blanches a la mayonnaise au curry

Carpaccio de vedella amb encenalls de parmesa - 14,50€
Carpaccio de ternera con virutas de parmesano
Carpaccio de veau et copeaux de parmesan

Taula d’embotits Ibérics amb torrades - 15,00€ @
Tabla de embutidos Ibéricos
Planche de charcuterie Ibérique
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ENTRANS CALENTS
ENTRANTES CALIENTES
ENTREES CHAUDES

Musclos de roca al vapor - 10,00€
Mejillones de roca al vapor
Moules a la vapeur

Musclos de roca a la marinera- 12,00€
Mejillonesde roca a la marinera
Moules a la mariniére

Musclos de roca a la Belga - 12,00€ @

Mejillones de roca a la Belga
Moules a la Belge

Calamars a ’'Andalusa - 11,90€ @@
Calamares a la Andaluza
Calamars a I’Andalouse

Calamarsala romana-11,90€ @@ @

Calamaresalaromana
Calamars a la romaine

Espaguetis a la bolonyesa - 9,80€ @
Espaguetis a la bolofiesa
Spaghettia la bolognaise

Canelons de carn casolans gratinats - 9,80€ @
Canelones de carne gratinados
Canelloni gratinés de viande

* Extra patates fregides 3,80€ @
Extra patatas fritas
Frites supplémentaires

@ ‘k.._..\, @._. @ nve @ m@ hencs @ @w @.

lva inclos
Cat-cast - fr



CARNS
CARNES
VIANDES

Entrecot de vedella Xuleton a la llosa (1kg aprox) - 55,00€
de Girona (300gr aprox) - 18,80€ Chuleton a la piedra 1 kg aprox
Entrecot de ternera de Gerona Pierrade de veuau 1 kg aprox.
Entrecéte de veau
Hamburguesa Angus
(250gr aprox) - 15,50€
Filet de vedella Hamburguesa Angus
de Girona (200gr aprox) - 20,00€ Hamburger de steak Angus

Solomillode ternera
Filet de veau au grill

Carn a la llosa (300gr aprox) - 20,00€
Carne a la piedra
Pierrade de veau

Brotxeta de pollastre - 15,50€ Salsa pebre verd, formatge roquefort,
Brocheta de pollo xampinyonso allioli - 3,00 €
Brochette de poulet Salsa pimienta verde, queso roquefort,

champifiones o all i oli
Sauce au poivre vert, ou roquefort,
ou chapignons ou sauce all i oli

Servei de pa 2,00€ / per persona @
Servicio de pan
Service du pain

* Tots els plats porten acompanyament del dia
Todos los platos llevan la guarnicion del dia
Tous nos plats sont accompagnés de la garniture du jour
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PEIX
PESCADO
POISSON

Bacalla a la muselina d’all- 17,00€ @
Bacalao a la muselina de ajo
Morue a la mousseline d’ail

Llenguado a la planxa - 30,00€ @
Lenguado a la plancha
Sole au grill

Suprem de salmé amb salsa tartara- 15,50€ @
Suprema de salmon con salsa tartara
Filet de saumon avec sauce tartare

Sepia a la planxa amb all i julivert - 13,50€ @
Sepia a la plancha con ajo y perejil
Seiche grillée a I’ail et persil

Rapet de pega a la planxa - 22,00€ @
Rape de pieza a la plancha
Baudroie au grill

Demana als nostres cambrers els peixos del dia
Pregunta a nuestros camareros el pescado del dia
Demandez a nos serveurs le poisson du jour
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